
COMPTOIR ATLANTIQUE, 
LE SPECIALISTE DE LA DIETETIQUE

PREPARATIONS PROTEINEES : 
DE LA CONCEPTION A LA LIVRAISON
Comptoir Atlantique conçoit, fabrique et 

commercialise une gamme de préparations 
protéinées, reconnues pour l’excellence 

de leur gout.

Au croisement de l’alimentation traditionnelle 
et de la biologie, la diététique nécessite un 
solide savoir-faire. Créée en 1995 dans le 
Loir-et-Cher par Bruno Guattari, biologiste 
doté de dix années d’expérience en recherche 
fondamentale dont la famille est depuis quatre 
générations dans l’agro-alimentaire, la société 
Comptoir Atlantique intègre son laboratoire 
de recherches et développement.

Elle y conçoit des préparations protéinées, à consommer 
dans le cadre d’une recherche de maîtrise de son poids de 
forme : barres ; entremets ; flans ; potages ; boissons ; 
gâteaux ; omelettes ; crèmes céréales ; mousses ; pancakes… 
Soit plus de 80 références de produits.

LA SAvEuR EN PLuS
Conçue par des spécialistes formés aux méthodes
scientifiques les plus pointues, chacune des 
préparations Comptoir Atlantique fait l’objet de 
tests organoleptiques, selon des critères multi-
sensoriels. L’objectif ? Offrir aux consommateurs 
la meilleure recette du marché, en termes de goût 
mais aussi d’appétence visuelle et olfactive.

LA PRODuCTION INTEGREE
Depuis 2005, Comptoir Atlantique possède ses 
propres outils de production industrielle. Le site 
de Mont-près-Chambord regroupe le laboratoire, 
les bureaux, le local de production équipé de 
mélangeurs et de machines à ensacher et à 
étiqueter les préparations et un lieu de stockage.

LE PROCESS QuALITE
Comptoir Atlantique adopte la démarche HACCP*, 
caution d’un suivi systématique de la traçabilité des 
produits, à chaque échelon de leur fabrication et de 
leur stockage, sur le site de Mont-près-Chambord. 
Le système HACCP identifie, évalue et maîtrise les 
dangers significatifs (biologiques, chimiques et 
physiques) au regard de la sécurité des aliments 
(NF V 01-002). 

* Hazard Analysis Critical Control Point : Analyse des dangers, 
points critiques pour leur maîtrise

LE SuIvI NuTRITIONNEL
Un laboratoire indépendant assure l’analyse nutri-
tionnelle de tous les produits.
Les résultats de ces contrôles sont mis en ligne sur 
le site www.comptoiratlantique.com et les bulletins 
d’analyses sont communiqués aux clients en même 
temps que leurs commandes. Transparence oblige !

Un salarié de Comptoir Atlantique 
est en charge de la vérification de 
la conformité de l’étiquetage de 
chaque produit, dans le respect 
de la réglementation française et 
européenne en vigueur.

Bon à savoir

POuR TOuTE COmmANDE
02 54 70 87 22
comptoiratlantique.com

Laboratoire et bureaux : Champ Chardon, 41250 Mont près Chambord - France - Téléphone : +33 (0)254 70 87 22 - Fax : +33 (0)254 70 87 23
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GaMME HYPErProTEinEE
Préparation en poudre hyperprotéinée d’une 
teneur moyenne de 70g de protéines pour 100g 
de poudre soit 18g de protéines par sachet.

Les Entremets
SP70  Entremets arôme Vanille
SP70 Entremets Praliné 
SP70 Entremets Chocolat
SP70 Entremets arôme Caramel
SP70 Entremets arôme Pêche Abricot
SP70 Entremets Noix de coco
SP70 Entremets Café
SP70 Entremets arôme Banane
SP70 Entremets arôme Poire Belle Hélène
SP70 Entremets arôme Pomme Caramel

Les Mousses et riz au lait
SP70  Mousse au Chocolat
SP70 Mousse Fraises
SP70 Riz au lait à la Vanille

Les Flans
SP70 Flan pâtissier arôme Pistache
SP70 Flan pâtissier arôme Vanille
SP70 Flan pâtissier Chocolat
SP70 Flan pâtissier Café
SP70 Flan pâtissier Caramel
SP70 Flan pâtissier arôme Citron

Les omelettes
SP70 Omelette arôme Bacon Fromage
SP70 Omelette Fines Herbes
SP70 Omelette Fromage
SP70 Omelette Champignons
SP70 Omelette Méditerranéenne

Les Gâteaux et Préparation pour Pain
SP70 Clafoutis cerises
SP70 Gâteau au Chocolat
SP60 Préparation pour Pain                     

Les Crêpes et Pancake
SP70 Pâtes à crêpes
SP70 Crêpes arôme Orange
SP70 Crêpes aux Pommes
SP70 Crêpes arôme Bacon Fromage
SP70 Pancake

Les Crèmes Céréales
SP70 Crème Céréales Chocolat
SP70 Crème Céréales Pomme Cannelle
SP70 Céréales Nature arôme Vanille

Les Boissons Froides
SP70 Boisson arôme Ananas Orange
SP70 Boisson arôme Pêche Mangue
SP70 Boisson arôme Citron
SP70 Boisson Thé arôme Pêche

Les Boissons Chaudes
SP70 Boisson Cacao
SP70 Boisson Lait Nature 
SP70 Boisson saveur Lait Meringué                         
SP70 Boisson à la Vanille
SP70 Boisson Cacao Malté
SP70 Cappuccino

Les Potages
SP70 Velouté Champignons
SP70 Suprême Volaille
SP70 Potage Tomate
SP70 Velouté arôme Asperge
SP70 Jardinière de Légumes
SP70 Soupe à l’oignon
SP70 Potage Cresson
SP70 Velouté Poireaux
SP70 Potage Potiron

Les Barres  Hyperprotéinées enrobées Chocolat
35g Vanille Amande
35g Cacao
35g Praliné
35g Noix de coco
35g Orange

Les Barres soja Céréale
35g arôme Fruits rouges
35g Raisin Amande

Les pots 400g
SP70 Boisson Cacao
SP70 Cappuccino
SP70 Entremets à la Vanille
SP70 Entremets Chocolat
SP70 Jardinière de Légumes

Pour d’autres saveurs en pot 400g, nous contacter

GaMME TrYPToPHanE
Préparation en poudre destinée à la régulation 
de la sérotonine.

SP70 BG1003 Boisson Try ar Vanille
SP70 BG1004 Boisson Try ar Cacao
SP70 BG1005 Potage Try Légumes

GaMME rEnUTriTion 
Préparation en poudre destinée à la renutrition 
des personnes dénutries. Ration à teneur élevée 
en acides gras oméga 3, oméga 6, oméga 9.

Les Entremets
SP60 Entremets arôme Vanille
SP60 Entremets Chocolat

Les Potages
SP60 Velouté de Légumes

Vente par caisse de 100 sachets Livraison par palette de 7000 unités
Comptoir Atlantique fabrique sur mesure selon les demandes de 
ses clients.

 LA GAMME COMPTOIR ATLANTIQUE


